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Met de Atag CS4695C combimagnetron kun je genieten van veelzijdige kookmogelijkheden. Deze oven biedt intuïtieve be-
diening, ruime oveninhoud en geavanceerde functies zoals automatische programma's en een culisensor voor perfecte re-
sultaten.

Kenmerken van de Atag CS4695C

Soft-close deur voor extra gebruiksgemak.
Intuïtieve bediening met draaiknoppen en TFT scherm.
Automatische programma's voor populaire gerechten.
Culisensor voor perfecte cuisson van vlees en vis.
Steam Clean programma voor eenvoudig schoonmaken.

Soft-close deur voor extra gebruiksgemak

De Atag CS4695C is voorzien van een soft-close deur die zachtjes sluit vanaf 20 graden, wat de kans op beschadigingen ver-
mindert en zorgt voor een veilig gebruik. Tussen 20 en 80 graden blijft de deur in de gekozen stand open staan, wat
handig is bij het in- en uitladen van gerechten. Dit systeem draagt bij aan het comfort en de duurzaamheid van de oven,
waardoor je je volledig kunt concentreren op het koken zonder zorgen over de deur. Dankzij de soft-close technologie sluit
de deur altijd zacht en gecontroleerd, wat niet alleen veilig is, maar ook zorgt voor een langere levensduur van het ap-
paraat.

Intuïtieve bediening met draaiknoppen en TFT scherm

De intuïtieve bediening van de Atag CS4695C maakt koken eenvoudiger en aangenamer. Met de massief metalen draai-
knoppen links en rechts van het display en de oplichtende toetsen onder het kleuren TFT scherm heb je altijd een duidelijk
overzicht van alle functies. De linkerknop kiest de hoofdfunctie, terwijl je met de rechterknop het exacte programma, de
temperatuur en indien gewenst de tijd instelt. Deze draaiknop is zowel een draai- als drukknop, waarmee je snel en pre-
cies de juiste instellingen kiest. Dit gebruiksvriendelijke systeem zorgt ervoor dat je je volledig kunt richten op het bereiden
van heerlijke maaltijden, zonder gedoe.

Automatische programma's voor populaire gerechten

Met de Atag CS4695C wordt koken een fluitje van een cent dankzij de automatische programma's voor populaire gerecht-
en. Je kiest simpelweg het programma uit het menu en de oven stelt zelf de juiste functie, temperatuur en tijd in. Het dis-
play toont je duidelijk wat er gebeurt, zodat je altijd op de hoogte bent. Of je nu een pizza bakt, een cake maakt of een
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lasagne klaarmaakt, deze automatische programma's zorgen ervoor dat je gerechten altijd perfect worden bereid. Dit
neemt je het giswerk uit handen en zorgt ervoor dat je altijd consistente en professionele resultaten behaalt, ongeacht je
ervaring in de keuken.

Culisensor voor perfecte cuisson van vlees en vis

De culisensor in de Atag CS4695C is jouw beste vriend voor het perfect bereiden van vlees en vis. Deze elektronische ther-
mometer meet de kerntemperatuur van je braadstuk of vis en stopt de bereiding zodra de gewenste temperatuur is
bereikt. Dit garandeert altijd de perfecte cuisson, ongeacht je ervaring in de keuken. Je kunt je favoriete instellingen ops-
laan en zelfs een eigen naam geven, zodat je altijd dezelfde geweldige resultaten behaalt. Dit maakt het bereiden van com-
plexe gerechten eenvoudiger en zorgt ervoor dat je altijd kunt genieten van perfect gegaarde maaltijden, zonder stress.

Steam Clean programma voor eenvoudig schoonmaken

Het schoonmaken van je oven is nog nooit zo eenvoudig geweest als met het Steam Clean programma van de Atag
CS4695C. Voeg wat water toe en het apparaat maakt gebruik van stoom om vet en voedselresten los te weken. Na het pro-
gramma veeg je de binnenkant eenvoudig schoon met een doekje. Dit bespaart je tijd en moeite, en zorgt ervoor dat je
oven altijd schoon en klaar voor gebruik is. Geen gedoe meer met schrobben en agressieve schoonmaakmiddelen; met
het Steam Clean programma houd je je oven in topconditie met minimale inspanning.

Product eigenschappen:

Fysieke kenmerken

Energielabel A+

EAN 8715393362483

Gewicht 0.00 kg

Afmeting (HxBxD) 45.80cm x 59.70cm x 56.50cm
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Specificaties:

Beknopte specificaties

Nishoogte 45 cm

Type Stoomoven

Reiniging Hydrolyse

Maximale temperatuur 230 °C

Telescopische geleiderail Ja

Kenmerken

Wateraansluiting Nee

Algemeen

Bouwvorm Inbouw

Type oven Stoomoven

Eigenschappen

Inhoud waterreservoir 1.3 liter

Programma's en functies

Boven-/onderwarmte Ja

Grill Ja

Hetelucht Ja

Aantal programma's 11

Ontdooifunctie Ja

Warmhoudfunctie Ja

Extra functies Snel voorverwarm-, warmhoud-, bordenwarm- en ontdooifunctie

Comfort

Snel voorverwarmen Ja

Soft-Close Nee

Soft-Open Nee

Bediening

Smart bediening Nee
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Bediening

Soort bedieningselementen Tiptoetsbediening

Uitvoering display TFT-display

Aansluiting

Aansluitwaarde 2600 W

Technisch

Maximale temperatuur 230 °C

Design

Commerciële kleurnaam Grafiet

Specificaties

Aantal inschuifhoogtes 4

Timer Ja

Uitgestelde start Ja

Onderhoud en reiniging

Type reinigingssysteem Hydrolyse

Maten en gewicht

Maximale nisbreedte 560 mm

Maximale nisdiepte 550 mm

Maximale nishoogte 450 mm

Minimale nishoogte 450 mm

Commerciële breedte 60 cm

Commerciële hoogte 45 cm

Zekerheid

Veiligheidssysteem Ja

Kinderbeveiliging Ja

Toebehoren

Telescopische geleiderail Ja

Kerntemperatuurmeter Ja
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Garantie:

Garantieperiode: (fabrieksgarantie)
Servicecenter:
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