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Atag CS4695D

Fabrikant: ATAG
Model: CS4695D
Beschikbaarheid: 1-3 werkdagen

€2.159,00

Excl BTW: €1.784,30

Met de Atag CS4695D combi stoomoven kun je genieten van veelzijdige kookmogelijkheden. Deze oven biedt intuitieve be-
diening, ruime oveninhoud en geavanceerde functies zoals automatische programma's en een culisensor voor perfecte re-
sultaten. Ontdek hoe deze oven je kookervaring kan transformeren.

Kenmerken van de Atag CS4695D

e Ruime oveninhoud voor veelzijdig koken.

Volledig uittrekbare telescopische geleiding.

Culisensor voor perfecte cuisson.

Steam Clean programma voor eenvoudig schoonmaken.
Automatische programma's voor populaire gerechten.

Ruime oveninhoud voor veelzijdig koken

De Atag CS4695D biedt een ruime oveninhoud die je maximale culinaire flexibiliteit geeft. Of je nu meerdere gerechten
tegelijk wilt bakken of een groot gerecht wilt bereiden, deze oven maakt het mogelijk. De ruime binnenkant blijft binnen
de gebruikelijke inbouwmaten, zodat hij in elke keuken past. Je kunt gemakkelijk op meerdere niveaus bakken zonder dat
de gerechten elkaar in de weg zitten, wat zorgt voor een efficiénte en veelzijdige kookervaring. Dit geeft je de vrijheid om
creatief te zijn in de keuken en heerlijke maaltijden te bereiden voor je vrienden en familie.

Volledig uittrekbare telescopische geleiding

De (stoom)oven is voorzien van volledig uittrekbare telescopische geleidingen, waardoor je gerechten gemakkelijk in en uit
de oven kunt schuiven. Dit zonder dat de bakplaat kantelt of van de geleiding afschiet. Dit systeem is niet alleen
overzichtelijk en veilig, maar ook ergonomisch verantwoord. Het maakt het werken in de keuken veel prettiger en efficién-
ter, vooral wanneer je met zware en hete gerechten werkt. Overzichtelijk, veilig en ergonomisch.

Culisensor voor perfecte cuisson

De perfecte cuisson van vlees of vis kan een aardige uitdaging zijn. De Atag CS4695D helpt je hierbij met zijn culisensor.
Deze elektronische thermometer meet de kerntemperatuur van je braadstuk of vis en stopt het kookproces zodra de
gewenste temperatuur is bereikt. Dit betekent dat je altijd een perfect gegaard gerecht op tafel zet, zonder stress of gisw-
erk. Daarnaast kun je je favoriete instellingen opslaan en zelfs een eigen naam geven, zodat je altijd dezelfde geweldige re-
sultaten behaalt. Zo pakt ‘papa’s pizza’ altijd perfect uit!
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Steam Clean programma voor eenvoudig schoonmaken

Het schoonmaken van je oven is nog nooit zo eenvoudig geweest als met het Steam Clean programma van de Atag
CS4695D. Voeg wat water toe en het apparaat maakt gebruik van stoom om vet en voedselresten los te weken. Na het pro-
gramma veeg je de binnenkant eenvoudig schoon met een doekje. Dit bespaart je tijd en moeite, en zorgt ervoor dat je
oven altijd schoon en klaar voor gebruik is. Geen gedoe meer met schrobben en zware schoonmaakmiddelen, met het
Steam Clean programma houd je je oven in topconditie met minimale inspanning.

Automatische programma's voor populaire gerechten

Naast alle mogelijke handmatige instellingen, heeft de Atag CS4695D ook automatische programma's voor een aantal pop-
ulaire gerechten. Je kiest het programma uit het menu en het apparaat stelt alles zelf in. Het display toont de functie, tem-
peratuur en tijd, zodat je precies weet wat er gebeurt. Dit maakt het bereiden van je favoriete maaltijden eenvoudig en
probleemloos, zelfs als je geen ervaren kok bent. Automatische programma's nemen je het giswerk uit handen en zorgen
voor consistente, heerlijke resultaten.

Product eigenschappen:

Fysieke kenmerken

Energielabel A+

EAN 8715393362490

Gewicht 37.40 kg

Afmeting (HxBxD) 45.80cm x 59.70cm x 56.80cm
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Specificaties:

Beknopte specificaties

Nishoogte 45 cm
Type Stoomoven
Reiniging Hydrolyse
Maximale temperatuur 230°C
Telescopische geleiderail Ja

Kenmerken

Wateraansluiting

Waterreservoir

Algemeen

Bouwvorm Inbouw
Type oven Stoomoven
Eigenschappen

Netto inhoud totaal 50 liter
Waterreservoir Ja
Inhoud waterreservoir 1.3 liter
Programma's en functies
Boven-/onderwarmte Ja

Grill Ja
Hetelucht Ja
Aantal programma's 11
Ontdooifunctie Ja
Magnetron Nee
Pizza functie Ja
Warmhoudfunctie Ja

Extra functies

Snel voorverwarm-, warmhoud-, bordenwarm- en ontdooifunctie

Stoomfunctie

Ja
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Comfort

Anti-Fingerprint Nee
Snel voorverwarmen Ja
Soft-Close Ja
Soft-Open Nee
Binnenverlichting Ja
Resttijdindicatie Ja
Bediening

Smart bediening Nee

Beschikbare talen in het display

Nederlands-Engels-Frans-Duits

Soort bedieningselementen

Draaiknoppen en tiptoetsbediening

Uitvoering display TFT-display
Aansluiting

Aansluitspanning 220-240V
Aansluitstekker meegeleverd Ja
Frequentie 50 Hz
Aansluitwaarde 2600 W
Lengte aansluitsnoer 150 cm
Technisch

Minimale temperatuur 30 °C
Maximale temperatuur 230 °C
Design

Basiskleur Antraciet
Accentkleur Antraciet
Commerciéle kleurnaam Grafiet
Specificaties

Aantal inschuifhoogtes 4
Maximale grillvermogen 2200 W
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Specificaties

Timer Ja

Type grill Grootvlakgrill en kleine grill
Uitgestelde start Ja
Lamptype Halogeen
Onderhoud en reiniging

Geintegreerd reinigingssysteem Ja

Type reinigingssysteem Hydrolyse
Prestaties en verbruik

Sgrevfgirer\r/]?r:guik (conventionele 0.82 kWh
:Ecri]rirljgllaegi/:IrubcrﬁtI}(hete lucht) 0.62 kWh
Maten en gewicht

Maximale nisbreedte 560 mm
Maximale nisdiepte 550 mm
Maximale nishoogte 450 mm
Minimale nishoogte 450 mm
Breedte inclusief verpakking 640 mm
Bruto gewicht 42.1 kg
Commerciéle breedte 60 cm
Commerciéle hoogte 46 cm
Diepte inclusief verpakking 680 mm
Hoogte inclusief verpakking 550 mm
Zekerheid

Keurmerken VDE
Veiligheidssysteem Ja
Deurvergrendeling Nee
Kinderbeveiliging Ja
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Toebehoren

Telescopische geleiderail Ja

Bakplaten Ja

Rooster Ja

Draaispit meegeleverd Nee

Kerntemperatuurmeter Ja

Meegeleverde toebehoren ;egpr(iallr;(c))?égirj, ;r;gﬁeécrsﬁsigizrodre bakplaat, 2 stoomschalen 1x XL en 1x XL
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Garantie:

Garantieperiode: (fabrieksgarantie)
Servicecenter:

ATAG

we love to cook
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