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Atag CS6585M1C

Fabrikant: ATAG
Model: CS6585M1C
Beschikbaarheid: 1-3 werkdagen

€2.829,00

Excl BTW: €2.338,02

Met de Atag CS4695C kun je eenvoudig en precies koken. Dankzij de culisensor en intuitieve bediening wordt het bereiden
van de perfecte maaltijd een stuk gemakkelijker. Deze oven biedt een scala aan handige functies die je helpen om elk
gerecht tot in de perfectie te bereiden.

Kenmerken van de Atag CS4695C

Culisensor voor perfecte cuisson.

Volledig uittrekbare telescopische geleiding.
Automatische programma's voor populaire gerechten.
Soft-close deur voor extra gebruiksgemak.

Steam Clean schoonmaakprogramma.

Culisensor voor perfecte cuisson

De perfecte cuisson van vlees of vis kan een aardige uitdaging zijn. De Atag CS4695C helpt je hierbij met zijn culisensor.
Deze elektronische thermometer meet de kerntemperatuur van je braadstuk of vis en stopt het kookproces zodra de
gewenste temperatuur is bereikt. Dit betekent dat je altijd een perfect gegaard gerecht op tafel zet, zonder stress of gisw-
erk. Daarnaast kun je je favoriete instellingen opslaan en zelfs een eigen naam geven, zodat je altijd dezelfde geweldige re-
sultaten behaalt. Zo pakt ‘papa’s pizza’ altijd perfect uit!

Volledig uittrekbare telescopische geleiding

De (stoom)oven is voorzien van volledig uittrekbare telescopische geleidingen, waardoor je gerechten gemakkelijk in en uit
de oven kunt schuiven. Dit zonder dat de bakplaat kantelt of van de geleiding afschiet. Dit systeem is niet alleen
overzichtelijk en veilig, maar ook ergonomisch verantwoord. Het maakt het werken in de keuken veel prettiger en efficién-
ter, vooral wanneer je met zware en hete gerechten werkt. Overzichtelijk, veilig en ergonomisch.

Automatische programma's voor populaire gerechten

Naast alle mogelijke handmatige instellingen, heeft de Atag CS4695C ook automatische programma's voor een aantal pop-
ulaire gerechten. Je kiest het programma uit het menu en het apparaat stelt alles zelf in. Het display toont de functie, tem-
peratuur en tijd, zodat je precies weet wat er gebeurt. Dit maakt het bereiden van je favoriete maaltijden eenvoudig en
probleemloos, zelfs als je geen ervaren kok bent. Automatische programma's nemen je het giswerk uit handen en zorgen
voor consistente, heerlijke resultaten.
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Soft-close deur voor extra gebruiksgemak

De deur van het apparaat is voorzien van een soft-close systeem, wat betekent dat de deur zachtjes dichtgaat (vanaf 20
graden wordt de deur dichtgetrokken). Tussen 20 en 80 graden blijft de deur in de gekozen stand open staan. Dit systeem
voorkomt harde klappen en zorgt voor een langere levensduur van de oven. Daarnaast maakt het je kookervaring comfort-
abeler en veiliger, omdat je je geen zorgen hoeft te maken over een dichtklappende deur tijdens het koken.

Steam Clean schoonmaakprogramma

De ovens met een stoomgenerator hebben een Steam Clean schoonmaakprogramma. Hierbij worden de vlekken losges-
toomd en zijn ze na afloop van het programma eenvoudig met een doek weg te nemen. Dit maakt het schoonmaken van
je oven snel en moeiteloos, zodat je meer tijd kunt besteden aan koken en genieten van je maaltijden. Geen gedoe meer
met schrobben en zware schoonmaakmiddelen, met Steam Clean houd je je oven in topconditie met minimale inspann-

ing.

Product eigenschappen:

Fysieke kenmerken

Energielabel A+

EAN 8715393355713

Gewicht 0.00 kg

Afmeting (HxBxD) 59.70cm x 59.80cm x 54.70cm
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Specificaties:

Beknopte specificaties

Nishoogte 60 cm
Type Stoomoven
Reiniging Hydrolyse
Maximale temperatuur 230°C
Telescopische geleiderail Ja
Kenmerken

Wateraansluiting Nee
Algemeen

Bouwvorm Inbouw
Type oven Stoomoven
Eigenschappen

Inhoud waterreservoir 1.3 liter
Programma's en functies

Boven-/onderwarmte Ja

Grill Ja
Hetelucht Ja

Aantal programma's 131
Ontdooifunctie Ja
Warmhoudfunctie Ja

Extra functies

Hetelucht, Eco-hetelucht, grote grill, kleine grill, grill + ventilator, onder- en
bovenwarmte, onderwarmte en ventilator, onderwarmte, onderwarmte +
hetelucht, bovenwarmte, pro roast, Regeneratiefunctie, snel voorverwarmen,
warmhouden, bordenwarmen, meerfase koken, memoryfunctie, 3
stoomfuncties 100 °C, lage temperatuur en sous vide stomen

Comfort

Snel voorverwarmen Ja
Bediening

Soort bedieningselementen Display
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Bediening

Uitvoering display TFT-display
Aansluiting

Aansluitwaarde 3400 W
Technisch

Maximale temperatuur 230 °C
Design

Basiskleur Grafiet
Specificaties

Aantal inschuifhoogtes 5

Klok Ja
Timer Ja
Uitgestelde start Ja
Onderhoud en reiniging

Type reinigingssysteem Hydrolyse
Maten en gewicht

Maximale nisbreedte 560 mm
Maximale nisdiepte 550 mm
Maximale nishoogte 600 mm
Minimale nishoogte 600 mm
Commerciéle breedte 60 cm
Commerciéle hoogte 60 cm
Zekerheid

Veiligheidssysteem Ja
Kinderbeveiliging Ja
Toebehoren

Telescopische geleiderail Ja
Kerntemperatuurmeter Ja
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Garantie:

Garantieperiode: (fabrieksgarantie)
Servicecenter:

ATAG

we love to cook
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